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CARTELEGUE

|’attrait du cheval
dans les vignes

Le 29 septembre, des élus ont rendu visite au Clos Ryval qui pratique

la viticulture biologigue et recourt & la traction animale
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Inca, trait auxois de 5 an

L'opération les « Vendredis de
I'Eco » ont repris a la Commu-
nauté de communes de ['Es-
tuaire {CCE). « Pour cette dou-
zigmne édition, nous rendons vi-
site, en plelne période de ven-
danges, au Clos Ryval sur la
commune de Cartelégue, pour
y mettre en valeur le bio et 1'ac-
cueil 4 la propriété s, contextua-
lise la présidente de la CCE, Ly-
dia Héraud.

valérie et Bric Seuve condul-
sent Clos Ryval en « agriculture
biologique en limitant au maxi-
mum les intrants fossiles. Nous
sommes installés depuis 20m
sur un petit vignoble de deux
hectares en Cites de Bourg, ex-
posé plein sud sur des pentes
argilo-calcaires que nous fira-
vaillons touten douceurau che-
val », décrit Eric Seuve, La pro-
duction, uniquement du mer-
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5, a &té présents aux 'u;lsltnﬁr:. PR

lot, de 5 000 bouteilles (rosé,
rouge et pétllant naturel), éle-
viée en flt de chéne ef en am-
phore, est vendue directernent
ala propriété. Un merlot a partir
duquel sont aussi congues ge-
lées et confitures de raisin, la
aussi vendues a la propriéré.

Traction animale

Eric Seuve est « vigneron bio en
traction animale », AMOUTEUx
des chevaux de trait, cet ancien
directeur de I'Ecole nationale
du cheval vigneron exploite
aussi I'Elevage des Mormes ol
trait Auxois, trait Breton et mu-
let des: Pyrénées sont éleves
pour travailler dans les vignes.
Encomplément de leur élevage,
aux Petites Mottes, en bordure
de la piste cyclable Etauliers-
Blaye, les époux Seuve viennent
d'y ajouter une partie accueil 4

la ferme avec linstauration de
¢ Tepas vignerons o les jeudis,
vendredis et samedis soir, et le
dimanche midi.

La carte propose des plan
ches apéritives, assiette de jam-
ban, grillades au feu de bois (ca-
membert i, burger paysarn,
entrecites, cotes de beeuf, ma-
gret...), assiette de fromage de
brebis, et des desserts, le tout
accompagneé du vin de la pro-
priété « au prix propriété, et
trois clients sur quatreen prend
des bouteilles 3 emporter » se
satisfait-le couple. 11 a d'autres
projets : une formation pour la
conduite des chevaus e la créa-
tion d'un jardin pour des légu-
mes A I'assiette.
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